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Pinot Noir 2016

 Appellation : AOC ALSACE 
 Millésime : 2016
 Cépage : Pinot Noir
 Age moyen des vignes : 38 ans
 Nature du sol : Argilo-calcaire
 Rendements (hl/ha) : 50
 Mode de vendange : Manuelle
 Mode de Pressurage : Pneumatique
 Sucre résiduel : 30 g/l
 Alcool : 12°

Oeil 
La robe est de  couleur rosé bonbon. C’est un vin rosé intense.

Nez 
Son bouquet est puissant, aux arômes de fruits rouges tels que la cerise, la framboise ou encore 

la mûre.

Bouche 
Ce vin est un vin au sucré léger, fruités, aux arômes de fruits rouges. Légèrement acidulé, ce vin 

exprime une légère fraîcheur en fin de bouche. Ce vin pourra être conservé encore 2 à 3 ans.

Caractéristiques Techniques

8-9°c

La vie sucrée en rose !

Température de dégustation :
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